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Q Ausstecherle
Tubereitung: Die Butter gut rihren, nach und nach die

125 g Butter, Eier abwechselnd mit Zucker und Vanillezucker zuge-

4 Eier, ben, weiterrihren bis die Masse schaumig ist, donn die
250 g Zucker, Sahne unterriihren. Das Mehl mit Speisestiirke und

1 Piickchen Vonillezucker, Backpulver mischen, zugeben und zu einem glatten Teig
3 EL e Sahne, verknefen. Den Teig abdecken und 1 Stunde kihl stel-
375 g Mehl, len. Den Teig auf leicht bemehler Arbeitsfliiche messer-
250 g Speisestiike, riickendick ausrollen und mit den Férmchen ausstechen.
1520 g Backpulver, Die Teigformen auf ein gefettefes Backblech legen, mit
Fett fir das Backblech, Eigelb bestreichen und mit Hagelzucker bestreuen. Die
2 tigeh, Ausstecherle bei 175 Grad (Gas: Stufe 1-2) in 8 bis 10
Hagelzucker Minuten goldgelb backen. g
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Genussvolle
 Weihnachtszeit




